Bewertungsbogen "Checkliste” -Zwischenpriifung-

Prifling:

Pruf-Nr.

Bewertungskriterien

| ja_[nein | Bemerkung

Punkte

Gesamt

AuRere Form

max. 10

x 1

Ubersichtlichkeit

Struktur (unterstitzt durch Tabellen)

Titel der Checkliste

inhalt:

Sinnvolle Gliederung (nach Warengruppen)

max. 10

x 1

Vergleicht Bestellschein und Lieferschein

max. 10

x 2

Lieferadresse

Warenart

Menge

Warenkontrolie

max. 10

x3

Ubereinstimmung der Ware mit Lieferschein

Verpackung

Haltbarkeit/Frische

Temperatur (Temperaturangaben je Warengruppe)

Qualitatsstufen

Beschaffenheit (Farbe, Geruch, Aussehen,
Schadlinge)

Dokumentation der Mangel auf Lieferschein

max. 10

X2

Raum fiir Dokumentation (Bemerkungsfeld)

Kontrolle der Unterschriften

max. 10

x 1

Unterschrift des Lieferanten

Unterschrift des Empféngers

Gesamtpunkte

Handlungskompetenz:

Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begriindung):

Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht Gberschreiten!

max.
15 P.

Gesamtpunkte

Datum Unterschrift Prifer




Bewertungsbogen ,,Materialanforderung - Eindecken®

Priifling

Priif-Nr

Bewertungskriterien

ja

nein

Bemerkung

max.
Punkte

Erreichte
Punkte

Mise en place

max. 10

x2

Ticher fur Glaser und Besteck
Gefal fur heiRes Wasser
heiles Wasser, Essig, Korkscheiben

Tische und Stihle

max. 10

x1

Anzahl und Berechnung

Besteck

max. 10

x 2,5

Couvertmesser

Vorspeise Anzahl
Suppe Anzahl
Hauptgang Anzahl
Dessert Anzahl
Kaffeezubereitung Anzahl

Tischwasche

max. 10

x 1

Molions

Tischdecken

Servietten: - Mundservietten
- Handservietten

Glaser

max. 10

x 2,5

Aperitif
Wassergléser
Vorspeise
Hauptgang
Dessert
Digestif

Sonstiges

max. 10

x 1

Couvertteller, Menagen

Kuhler fur Weiltwein
Kellnerbesteck

Abstellmaglichkeit fur zusatzliches
Besteck/Glaser/Geschirr

Gesamtpunkte

100

Handlungskompetenz:

Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begrindung):

Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht Gberschreiten!

max. £
15 P.

Gesamtpunkte

Datum Unterschrift Prifer




Bewertungsbogen "Materialanforderung und Arbeitsablaufplan”

Priifling: Priif-Nr.
Bewertungskriterien ja nein Bemerkung Punkte Gesamt
(max. punkte
Punkte)
Materialanforderung
max. 10 x 0,5
1.1 Ubersichtlichkeit
Form
max. 10 x 3,5
1.2 Zutatenliste
Vollstandigkeit
Menge
max. 10 x 0,5
1.3  Garnituren
max. 10 x 0,5
1.4 Kreativitat
Arbeitsablauf
max. 10 x 2
2.1 Strukturierte Arbeitsschritte
max. 10 x 1
2.2  Okonomische Arbeitsweise
(Arbeitsmittel, Geréate, Zeit)
Hygiene
max 10 x1,5
3.1 Hygienemaflinahmen
max. 10 x 0,5
3.2 Bezug zum Arbeitsablauf
Gesamtpunktzahl 100
Handlungskompetenz: max.
15 P.
Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begrindung):
Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht Giberschreiten!
Gesamtpunkte

Datum Unterschrift Priifer




Bewertungsbogen "Eindecken eines Meniis (a la carte)” Zwischenpriifung

Prifling: Pruf-Nr.

Bewertungskriterien | ja [ nein | Bemerkung

Punkte

Gesamt

Mise en place

max. 10

X 2

Bereitlegen aller benétigten Materialien
Glaser, Bestecke, Teller, Servietten, Tischdecken,
Moltons, Poliertiicher)

Standfestigkeit des Tisches

Abdrehen der Stuhle zum Auflegen der
Tischdecke

Menagen

Hygiene

max. 10

x1

Personliche Hygiene

Arbeitsmittel

Arbeitsweise

Tischwésche

max. 10

x 1

Tischdeckengrofie

Sauberkeit

Auflegen/Briche

Serviettenformen

Ausrichtung der Servietten (zum Gast)

Ablauf des Eindeckens

max. 10

x 2

Transport zum Tisch

Festlegen der Gedeckmitte (Aufteilung)

Systematische Vorgehensweise beim Eindecken

Bestecke

max. 10

x 2

Besteckauswahl

Polieren

Abstande

Ausrichtung

Brotteller und Messer

Glaser

max. 10

x1

Glaserauswahl

Polieren

Glaserstellung (Ober dem Hauptgang)

Gesamteindruck

max. 10

x1

Gesamtpunkte

Handlungskompetenz:

Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begrindung):

Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht Uberschreiten!

max.
15 P.

Gesamtpunkte

Datum Unterschrift Priifer




Bewertungsbogen "Warenannahme*

Prifling: Prif-Nr.

Bewertungskriterien [ ja [ nein [ Bemerkung | Punkte

Gesamt

Vorgehensweise

max. 10

x3

fragt nach Lieferschein

vergleicht Bestellung und Lieferschein

Lieferadresse

Warenart

Menge

Kontrolliert die Ware nach:

max. 10

x4

Ubereinstimmung der Ware mit Lieferschein

Haltbarkeit

Temperatur

Qualitatsstufen

Beschaffenheit (Farbe, Geruch, Aussehen,
Schadlinge)

Verpackung

Dokumentation der Mange! auf dem Lieferschein

max. 10

X2

Nachvollziehbarkeit/Klarheit der Aussagen

Lesbarkeit

Unterschriften

max. 10

x1

Unterschrift des Lieferanten

Unterschrift des Empféngers

Gesamtpunkte

max. 100

Handlungskompetenz:

Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begriindung):

Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht iberschreiten!

max.
15 P.

Gesamtpunkte

Datum Unterschrift Prufer




ZP Fachkraft im Gastgewerbe, Hotelfachmann, Restaurantfachfrau

Bewertungsbogen : Speiseempfehliung mit Service

Prifling: Prif-Nr.
Bewertungskriterien ja nein | Hilfe Pu'r\inkat;‘ahl E:::(:;;i'
Gesprichsablauf (Fachkom-
petenz/Handlungskompetenz)

max. 10 x 0,5
Begrufung des Gastes

max. 10 x 0,5
Platzierung des Gastes

max. 10 x 1
Anbieten von Getranken

max. 10 x 1,5
Anbieten von Speisen

max. 10 x1,5
Eindecken und Servieren

max. 10 x 0,5
Kaffee/ Digestif
Gesamteindruck (Sozial-
kompetenz/Personalkompetenz)

max. 10 x 0,5
Freundlichkeit

max. 10 x 0,5
Erscheinungsbild

max. 10 x1
baut Atmosphare auf

max. 10 x 0,5
deutliche Sprache

max. 10 0,5
Ausdruck X

max. 10 x 1
Gesprachsfihrung

max. 10 x 0,5
hat Blickkontakt
Gesamtpunkte 100
Handlungskompetenz: max. *
Auf- oder Abwertung durch (detaillierte Begriindung): 15 P.

Das Gesamtergebnis darf 100 Punkte nicht Gberschreiten!

Gesamtpunkte

Unterschrift Prifer




